
L’espace Vending sur mesure 
pour tous les environnements.



INDUSTRIES
Dans certaines situations professionnelles, une 
pause n’est pas un simple moment de détente, mais 
bien une nécessité. Une zone de restauration 
appropriée peut aider à retrouver l’énergie 
physique et mentale.

ENTREPRISES
Dans toutes les entreprises, la zone de pause est 
un espace réellement productif. Cela peut unir une 
équipe, déclencher une bonne idée ou faciliter la 
conclusion d’un accord. La conception de l’espace 
Vending devient un point stratégique.

ESPACES DE COWORKING
Le monde du travail évolue, créant de nouveaux 
espaces partagés et des environnements toujours plus 
dynamiques. Des zones de rafraîchissement sont 
nécessaires pour répondre aux changements et 
favoriser les relations.

MÉTRO
Sauter dans le métro, courir à en perdre son 

souffle :  même une petite pause peut être 
un vrai réconfort. La bonne machine au bon 

moment est un service essentiel.

GARES
Que vous attendiez votre correspondance ou 

terminiez un long et épuisant voyage, vous 
reposer sur le quai avec votre boisson 

préférée ou un en-cas savoureux vous aidera 
à refaire le plein d’énergie.

HÔPITAUX
Un lieu où le travail est dur et stressant, un 

espace où les émotions sont intenses. Ici, les 
gens méritent le meilleur café, la pause 

parfaite, le goût d’un sourire.



Concevoir un espace de vente plus 
efficace ? Avec nous, c’est possible.

Les distributeurs de boissons chaudes qui génèrent de la valeur ajoutée pour votre activité Distributeurs de snacks et de boissons froides qui s’intègrent et complètent votre offre.

Solutions boissons chaudes Solutions Snack&Food

LEI600 + MODULE MINI-SNACKS
600 gobelets / ES, ESV, ESV BC et IN /

Mini-snacks et thé en sachets /
Easy, Smart et Touch 21”

LEI600 BIG CUP + MODULE 
COFFEE TO GO

600 gobelets Ø80 / ESV et IN /
Couvercles, mini snacks

et thé en sachets / Smart

LEI400
400 gobelets / ES, ESV et IN /

Easy, Smart et Touch 21”

LEI250
ES et ESV /

Easy, Smart et Touch 15”

Offrez une expérience personnalisée.
Les consommateurs souhaitent déguster leur boisson préférée, se laisser tenter par des menus 
variés et alléchants, se sentir guidés et être maitres de leurs choix avec des systèmes interactifs. 
Aujourd’hui, nous devons leur apporter de nouvelles expériences de consommation. Comment ? 
Avec des écrans tactiles attrayants et intuitifs, avec la possibilité de personnaliser et d’enrichir leurs 
boissons, avec des systèmes préservant la qualité des matières premières. Avec nous, c’est possible.

LEI300 EVO + ARIA S
300 gobelets / ES / Topping

Easy, Smart et Touch 15”

LEI700
700 gobelets / ES, IN / 

Easy, Smart et Touch 21”

ARIA L EVO (slave)
6 plateaux

ARIA M 
5 plateaux

ARIA M (slave)
5 plateaux

ARIA S EVO
4 plateaux

VERSIONS “PLUS” AVEC COLONNE : ces modèles sont dotés de 1 ou 2 colonnes latérales qui permettent le stockage

supplémentaire de 34 bouteilles et 68 boites par colonne, pour augmenter la capacité des produits à forte rotation. 

VISTA PLUS L
6 plateaux / 2 colonnes /

Ascenseur en opt. / Display électroniques 
opt. / Version avec Touch 46”

VISTA L (Slave)
6 plateaux

ARIA PLUS L EVO
6 plateaux / 1 colonne /

Display électroniques opt.

ARIA L EVO
6 plateaux

ES: groupe café expresso  ESV: groupe café à chambre variable  IN: cafè soluble

EASY: clavier à membrane  SMART: clavier avec touches tactiles TOUCH: ecran tactile multimédia



Créez la machine dont vous avez besoin.
Pour améliorer la rentabilité de votre entreprise, il est important d’apporter la bonne 
solution à vos clients. C’est l’avantage des machines modulaires, dont les configurations  
peuvent rapidement et facilement être ajustées en fonction de l’évolution des 
tendances de consommation. Vous souhaitez optimisez votre parc avec des machines 
toujours à la pointe de la technologie ? Avec nous, c’est possible.

Coffee addicted (accro au café)
J’aime le café en général, pas seulement l’expresso. J’aime 
varier en fonction de ce que je ressens et du moment de la 

journée. Au milieu de la matinée, par exemple, j’adore prendre 
un café américain.

Vincent, directeur.

Préservez la matière première et offrez différentes déclinaisons de 
café pour répondre aux nouvelles tendances de consommation.

Espresso
Brewer (ES)

Variable
chamber
Brewer (ESV)

Taste trotter (voyageur gourmet)
Je suis toujours en mouvement, je fais des pauses 
entre deux stations de métro. Pouvoir refermer le 

gobelet avec un couvercle est vraiment génial et je 
peux profiter de ma liberté.

Clara, étudiante.

Comblez tous les styles de consommateurs, nomades
ou sédentaires et développez votre activité.

To Go

Choisissez la capacité la plus appropriée.
Chaque environnement a son rythme, ses préférences et sa fréquence de consommation. 
C’est pourquoi il est important de pouvoir calibrer la capacité des machines. Vous avez besoin 
d’adapter les quantités produits en fonction des différents contextes de consommation ?  
Vous souhaitez limiter les espaces vides dans vos vitrines, optimiser les passages pour les 
opérations de remplissage produits et réduire les coûts de gestion ? Avec nous, c’est possible.

Topping victims (victime du topping)
Le matin, je prends le train très tôt, et je n’ai pas beaucoup de temps pour 

le petit-déjeuner. Je m’arrête au distributeur automatique de la gare, je 
prends un en-cas et  un café au lait auquel j’ajoute de délicieuses billes 

de chocolat et je peux continuer mon voyage plus serein.

Maxime, agent commercial.

Offrez à vos clients la possibilité de personnaliser leurs 
boissons et créez de la valeur ajoutée pour vos ventes.

Tea lovers (amoureux du thé)
Depuis que j’ai la chance de déguster un vrai thé en feuilles 

au bureau, ma pause s’est vraiment améliorée. Je peux enfin 
me relaxer et choisir parmi différentes variétés de thés et 

d’infusions aromatiques.

Julie, hôtesse d’accueil

Apportez une offre qualitative avec un choix de thés en 
sachets pour satisfaire également les inconditionnels du thé.

Topping
dispenser

Mini
Snack

Syrup
dispenser
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Bianchi Industry Spa - info@bianchiindustry.com
Bianchi Vending France : 355 Av. Henri Schneider,
Zac des Gaulnes, 69330 Meyzieu. T. +33.04.72.15.21.21

Les spécificités et les données techniques 
sont purement indicatives et susceptibles 
d’être modifiées sans préavis.


