
LEI400 EASY + ARIA M MASTER

Teknik som ger bekvämlighet.

LEI400, Automatisk automat för varma drycker med 
kopp dispenser för 400 koppar, 24 programmerbara 
val (Easy och Smart versionerna). Designad för att 
enkelt kunna ändra valpanelen så man kan anpassa 
den efter olika platser.

LEI400 SMART

ANVÄNDARGRÄNSSNITT

■ Stor valmöjlighet med 2 olika användargränssnitt:
Easy: Standard membran kanppsats, med 24 knappar
Smart: Touchscreen med SAW (Surface Acoustic 
Wave) med 24 bakrundsupplysta valknappar.
■ Ställbar socker dosering.
■ Signal vid färdig dryck.
■ 32 siffrig alfanumerisk LCD display.
■ Slow falling product dispensing door.
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Tekniska data och uppgifter är 
ungefärliga och kan ändras utan 
föregående meddelande.

SPECIFIKATIONER 
■ STRÖMFÖRSÖRJNING
230 Vac – 50 Hz / 120 Vac – 60 Hz
■ INRE STRÖMFÖRSÖRJNING
Alla inre elektriska komponenter förses med 24 Vdc, förutom 
värmeslingan, pump och fläkt, dessa får försörjningen från 
nätspänningen.
■ MAX EFFEKT
1.80 kW enkel värmetank version (Espresso)
2.25 kW instant version
■ VATTENANSLUTNING
Koppling = 3/4” 
Vattentryck = 0.5 – 6.5 bar

EGENSKAPER
■ Förstärkt kabinett med anti-vandal gångjärn och dörrlås med 
programmerbar kod.
■ Värmetank och mixerskålar är extraherbara för att underlätt 
servicearbete.
■ Standard te serpentin för alla versioner.
■ Kopp dispenser justerbar för olika diametrar (från 70 till 74mm) och 
dispenser för 90 eller 105mm omrörare.
■ Självjusterande power supply som garanterar en stabil dosering av 
instant produkterna samt fullständig eletronisk säkerhet. 
■ Standard multi-protokoll elektronik.
■ Kompatibel med telemetri.

BETALSYSTEM
■ Kompatibel med alla betalsystem som finns tillgängliga på marknaden
■ Kan jobba i master/slave med endast ett betalsystem som monteras på 
kaffeautomaten, denna styr sedan den kylda varuautomaten där man har 
försäljningen av Snacks, Läsk, Vatten m,m.

PRODUKT KAPACITET
Kaffebönor*			   2.50 kg 
Instant kaffe			   0.50 kg
Barley			   0.60 kg
Granulerad mjölk			   1.70 kg
Whitener			   3.20 kg
Choklad			   3.60 kg
Citron te			   3.30 kg
Te 			   1.70 kg
Soppa			   3.60 kg
Socker			   4.00 kg
Omrörare 			   400 st.
Koppar 			   400 st.

* Med extension kit 3.80 kg.

TILLBEHÖRS KIT
■ Kopp sensor.
■ Antivandal myntinkast.
■ Kit Klockchip, (för att styra energisparläge samt rabatt aktiviteter)
■ Automatisk justering av kvarnen för att garantera den bästa koppen 
kaffe i alla lägen. 
■ Ytterligare kanister och mixer för att få 7 kanistrar i instant versionen.

MILJÖ
■ Bakrundsbelyst lexan med LED för att minska energiförbrukning och 
LED har längre livslängd än lysrör.
■ Kompatibel med pappersbägare och trä omrörare.
■ Tillval: Kit för koppsensor för att minska förbrukningen av plastbägare 
och kunna leverera i mugg.
■ Energisparläge för att minska energiförbrukningen när maskinen är i 
standby.
■ I enlighet med ROHS och WEEE.

Version LEI400 EASY / SMART ESPRESSO 1ES-6
ENKEL VÄRMETANK SOLUBILE IN-6

Kaffebönor 1 -

Instant kanistrar
(socker inkluderat) 6 6

Mått mm 1630H x 620B x 744D / VIKT 132,5 KG
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HELA BÖNOR INSTANT

1. Socker 2. Valfri 3. Valfri
4. Kaffebönor 5. Choklad 6. Mjölk 7. Te

1. Te 2. Socker 3. Instant Kaffe
4. Instant Kaffe 2 5. Choklad 6. Mjölk
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ANVÄNDARGRÄNSSNITT

■ Elegant design med dörramar i anodiserad 
aluminium.
■ Stor uppsamlingslåda för köpta produkter med 
“push” funktion.
■ Med många konfigurations möjligheter ger det 
maskinen stor mångsidighet så man kan uppfylla 
många olika försäljnings förfrågningar med ett brett 
spektrum av produkter.

SLAVE MODELLER 
■ Slave modellen fungerar tillsammans med 
varmdrycksmaskinen, med endast ett betalsystem. 
Knappsatsen för varumaskinen sätts på 
varmdrycksmaskinen.
MASTER MODELLER
■ Knappsats med 12 knappar i rostfritt stål.
■ 32 siffrig grafisk LCD display.
■ Standard myntinkast.

Ger mycket värde för pengarna
och kan kombineras elegant
ihop med LEI sortimentet.

ARIA M, kyld 3°C varuautomat för försäljning av 
godis, smörgåsar, läsk, vatten, yoghurt samt andra 
förgängliga produkter, finns i Slave version.

LEI400 SMART + ARIA M SLAVE

ARIA M MASTER
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ARIA M MASTER KOMBI

ARIA M SLAVE FOOD

ARIA M MASTER FOOD

ARIA M SLAVE KOMBI

SPECIFIKATIONER
■ STRÖMFÖRSÖRJNING
230 Vac – 50 Hz
■ MAX EFFEKT
0.3 kW
■ INTERN TEMPERATUR
Kombi version: Upp till 8 ° C med omgivande temperatur på 32°C och en 
luftfuktighet på 65%.
Food version: För att kunna sälja ömtåliga lismedelsprodukter (man 
kan garantera 3°C på dom två hyllorna längst ner). Alla 3° C versioner är 
utrustande med säkerhetsanordning som gör att hyllorna stängs av om 
en för hög temperatur upptäcks..
■ Kylenhet
½ HP med automatisk avfrostning
■ Kyl Gas: R 134 A

EGENSKAPER
■ Denna slavemodell kan arbeta i master/slave med varmdrycksautomat 
för att endast behöva använda en betalsystemslösning.
■ Isolerad med skum för bra isolering så man undviker onödig 
energianvändning.

■ Stort dubbelglasat fönster med LED belysning för att kunna exponera 
produkterna optimalt.
■ Anti kondensglas med värme.
■ Justerbara hyllplan.
■ Specialhylla för smörgåsar (triangel förpackning) FOOD version.
■ Dörrlås med programmerbar kod.
■ Standard flerprotokolls elektronik.
■ Kompatibel med Telemetri.

BETALSYSTEM
■ Endast master modul är kompatibel med standard myntsystem.

TILLBEHÖRS KIT
Endast på master modeller:
■ Kit för smörgåshylla.

MILJÖ
■ Kylenhet KLASS A+.
■ Glas belysning med LED.
■ Energisparläge: möjlighet att styra tiderna för belysning.
■ I enlighet med ROHS och WEEE.
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Version ARIA m 5-27 MA
KOMBI ALFA STD

5-26 MA
FOOD ALFA STD

5-36 SL
KOMBI

5-35 SL
FOOD

MODELL MASTER MASTER SLAVE SLAVE

VAL/KAPACITET 27/271 26/229 36/292 35/279

HYLLOR/SPIRALER 5/6 5/6 5/8 5/8

Mått mm MASTER/SLAVE VERSION: 1630H x 700B x 807D
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DIAMETER 
MM

MELLANRUM 
MM

PRODUKT BURKPETSMÖRGÅS

ENKEL
SPIRAL

DUBBELSPIRALENKEL SPIRAL MED GLIDSKENA
OCH FLASKHALSSTOPP

ENKEL SPIRAL
OCH GLIDSKENA

ENKEL STOR SPIRAL
MED GUIDE


