ARIA M

MASTER/SLAVE

BESTES PREIS-/LEISTUNGSVERHALTNIS,
KOMBINIERT MIT DER ELEGANZ
DER LEI PRODUKTLINIE.

ARIA M, 3° C Kiihlspiralautomat fiir den Verkauf von
Snacks, Sandwiches, frischen Produkten, Dosen und
Flaschen; in den Versionen Master oder Slave verflgbar.

LEI400 SMART + ARIA M SLAVE

BENUTZEROBERFLACHE

= Raffiniertes Design mit Turzargen aus eloxiertem
Aluminium.

= Breites “Push”™-Ausgabefach fur grofse Produkte.

= Viele Konfigurationsmaoglichkeiten zur Erstellung
verschiedener Kombinationen, um unterschiedliche
Verkaufsanforderungen mit einer grolden
Produktvielfalt zu erfillen.

SLAVE MODELLE

= Die Version Slave arbeitet zusammen mit einem
Heilkgetrankeautomaten und mit einem gemeinsamen
Zahlungssystem.Das alphanumerische Tastenfeld ist
im Heilgetrankeautomaten integriert.

MASTER MODELLE

= Alphanumerisches Tastenfeld mit Edelstahlblende
und 12 Tasten.

= 32-stellige alphanumerische LCD-Anzeige.

= Standard-Munzeinwurfsystem.

BianchiVending

= Energy I Product Refrigeration sfetydriclor
sensor 1| W 3° . el o

COOLING PRODUCTS TEMPERATURE
UNIT DROP REFRIGERATION 3° CONTROL
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DATEN

* NETZSPANNUNG

230V -50Hz

* INTERNE STROMVERSORGUNG
0.53 kw

« INNENTEMPERATUR

Bis zu +8° C bei einer max. Aulbentemperatur von 32° C und 65 %

Luftfeuchtigkeit.

Food Version: Vorbereitet fur die Aufbewahrung von leicht verderblichen

dem Masterautomaten installierten Zahlungssystem.

« Gehduse mit vollstandiger Isolierung zur Senkung des
Energieverbrauchs.

« Grofe LED beleuchtete Scheibe mit Sicherheitsglas.

« Beheizte Scheibe gegen Kondenswasserbildung.

» Hohenverstellbare Etagen

« Spezielle Etagen fur dreieckige Sandwiches in der Version Food
einbaubar.

« Codierbares Schloss.

Nahrungsmitteln durch eine Kiihleinheit, die eine Temperatur von 3° Cin - Serienmafig MDB-Executive-Protokoll. s
den unteren zwei Fachern garantiert. = Elektronik vorbereitet zur Aufnahme eines Telemetriemoduls. §
Alle Versionen verfiigen Gber eine Temperaturkontrolle fiir die 2 unteren 3
Facher und Blockierung der Spiralen, sobald die Voraussetzungen zur ZAHLUNGSSYSTEM =
Aufbewahrung der leicht verderblichen Nahrungsmittel nicht mehr = Alle Zahlungssysteme konnen ausschlieRlich auf Master Modul g
gewahrleistet sind. eingesetzt werden. ~
« KUHLAGGREGAT
Y3 HP Monoblock mit automatischem Abtausystem UMWELT
 KUHLGAS: R 134 A + ENERGIEKLASSE A (NACH DEM STANDARD EVA-EMP 3.0).
« LED Beleuchtung
EIGENSCHAFTEN - Niedriger Energieverbrauch: Abschalten der LED-Beleuchtung in
- Slave Modelle kdnnen mit zwei Automaten fir HeiRgetranke, Snack & vorbestimmten Zeitabschnitten.
Food oder Dosen & Flaschen kombiniert werden, mit einem einzigen, auf « RoHS und RAEE-zertifiziert.
5-28 MA 5-27 MA 5-38SL 5-37SL
VERSIONEN ARIA M COMBI ALFA STD FOOD ALFA STD COMBI FOOD
MODELL MASTER MASTER SLAVE SLAVE
AUSWAHLEN/KAPAZITAT 28/238 27/203 38/322 37/274
ETAGEN/SPIRALEN 5/6 5/6 5/8 5/8
VERSION MASTER: 1630H x 700B x 850**T / GEWICHT 198 KG
MARE MM VERSION SLAVE: 1630H x 700B x 850**T / GEWICHT 215 KG
**+90 mm hintere Wandhalterung
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BianchiVending

Die angegebenen technischen Daten und
Informationen dienen als Hinweise und kénnen
ohne vorherige Mitteilung gedindert werden.

BianchiVending Deutschland GmbH - info@bianchivending.de
Spessartstress 2, 63811 Stockstadt, Germany

Tel. Buro: +49 06027-4075-174 - Tel. Technik: +49 06027-4075-175
Fax:+49 06027-4075-176
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Vending ist eine Marke von:



